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▲大家完成的酒麴成品▲參與課程的族人認識酒麴植物，並動手製作

酒麴

傳承酒麴技藝

來港口部落學釀酒
本場原力學堂

為延續原住民珍貴釀酒文化、傳承部落

酒麴技藝，本場於豐濱鄉港口村「稻味釀

小酒莊」舉辦原力學堂「港口部落酒麴技

藝薪傳班」。由部落釀酒師舒米如妮與本

場陳柏翰助研員共同授課，帶領學員認識

酒麴植物、掌握製作關鍵技術，並融入食

品衛生安全觀念，讓傳統釀酒文化在新時

代中持續發光。

課程首先由「稻味釀小酒莊」講師舒米

如妮，介紹酒麴植物的種類與文化內涵，

分享族人如何運用自然植物進行酒麴製作。

隨後在實作教學部分，講解傳統酒麴發酵

過程與關鍵注意事項，包含菌種控制、溫

濕度掌握與容器清潔維護等，讓學員實際

操作體驗傳統釀酒工序。

本場農產加工研究室陳柏翰助研員說

明「酒麴製作之衛生安全」，從菌種選擇、

水源處理、容器消毒到環境衛生管理，系

統性說明如何降低加工污染與防止食品中

毒風險。透過理論與實務並行的課程設計，

讓族人了解在保留傳統手藝之餘，也能兼

顧現代食品安全標準。

本場楊大吉場長表示，在執行找回原力

科技計畫時，觀察到部落釀酒技術較少有

完整盤點以及科學化流程的紀錄，因此於 2
年前即請同仁針對部落酒麴製作技術進行

系統性的收集與盤點。今日課程特別邀請

部落釀酒師舒米如妮傳授傳統釀酒技藝，

並由同仁講解酒麴及釀酒製作過程中的安

全性與標準化流程，期盼學員掌握品質與

安全。

他也肯定豐濱鄉公所推動在地酒莊設

立的努力，強調建立標準化流程是釀出地

方特色風味與建立品牌信賴的關鍵，並表

示未來將持續與公所及部落攜手，共同傳

承在地酒麴與釀酒文化。

肥料及氧化鐵，則可降低溫室氣體排放。因此，

須綜合有機資材添加管理、水分管理、肥料施

用，方可調節水稻田溫室氣體排放及增加碳蓄

存。

其他增加土壤碳匯之措施

土壤生化循環和生態系統服務受到土壤生

物影響甚鉅，如蚯蚓參與土壤孔隙形成，改

變土壤構造進而影響土壤、水和氣體流動、

以及土壤有機質的動態。研究發表指出，蚓

糞可促進土壤團粒形成，減少顆粒有機質

（particulate organic matter, POM）、
增加礦物複合有機質（mineral-associated 
organic matter, MAOM），保護有機質不
受分解而增加土壤碳匯。

心得及結論

全球暖化及氣候變遷的威脅下農業操作風

險日益增加，目前各國皆積極投入淨零碳排相

關的研究工作，臺灣農業部門也積極發展及建

立淨零碳排相關措施，預期在 2040年提前達
到淨零碳排的目標。本場自 111年起即開始投
入溫室氣體量測之相關研究工作，包含建立水

稻溫室氣體的本土排放係數、評估以滿江紅作

為宜蘭休耕綠肥的減碳效益及果園草生栽培以

增加土壤碳匯等。在水稻溫室氣體量測工作中

發現，不同氣候環境條件、土壤性質及農民栽

培管理方法皆會影響溫室氣體排放。其中，在

本場的試驗中亦初步發現若施用豆粕類的有機

質肥料作為基肥栽培水稻，將會大幅增加甲烷

排放，因此在有機水稻栽培上如何選擇適當之

有機資材使用，並搭配其他減量措施同時兼顧

產量以達到最佳的減排及增匯效果，值得更進

一步探討。此外，許多學者提出可同時計算溫

室氣體排放通量（包含甲烷及氧化亞氮）及碳

4 與日本山形大學 Weiguo Cheng教授 (左二 )討
論滿江紅應用於水田的減碳效果

5 韓國慶尚大學 Pil Joo Kim 教授分享在全球暖化下
有機水稻田的挑戰與機會

儲量變化進行計算，借此綜合評估排放及增匯

之效益。參加本次國際研討會，蒐集了各國淨

零碳排的相關研究成果及整理各個減量及增匯

的做法，有助於未來針對國內農業上高排放之

熱點區域，選擇合適的減量及增匯方法，以作

為未來國內研究及政策參考。

※※減減少少溫溫室室氣氣體體排排放放做做法法 

原原  理理 管管理理方方式式 

作物栽培管理 田區水分管理 
緩效性肥料施用 
有機資材添加 
品種選擇 

電子接受者 含矽酸鹽肥料 
硫酸銨肥料 

 

※※增增加加土土壤壤碳碳匯匯做做法法 

原原  理理 管管理理做做法法 碳碳蓄蓄儲儲潛潛勢勢 
(Mg C/ha/yr) 

降低有機質分解 保育式耕犁 0.10-0.4 

增加有機質投入 覆蓋作物 0.05-0.2 

土壤肥力管理 0.05-0.1 

長時間輪作 0.05-0.2 

使用改良之品種 0.05-0.1 

有機質添加 0.20-0.3 

水分管理 0.05-0.1 
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