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CAS增添生力軍　29家優良廠商新獲驗證並參加授證表揚

因東北季風逐漸增強，花蓮地區即將進

入濕冷陰涼季節。農友俗稱「黑骨病」或

「黑腳病」的「番茄晚疫病」將逐漸發生。

番茄晚疫病在陰冷降雨的天氣下病害發展非

常迅速，嚴重時將在兩週內造成全園番茄植

株焦枯死亡。由於目前台灣種植的番茄品種

對該病並無抵抗力，本場建議栽培番茄的農

友把握連續陰雨天氣來臨之前儘速採取以下

建議的防治措施，以避免遭受損失。

防治方法

1、使用簡易塑膠布設施：本病主要經由風

雨飛濺傳播，使用設施可以減少病原菌

傳播達到防治目的。

2、在每年冬、春兩季，第一次發現番茄晚

疫病病徵時，需立即通報疫情中心（即

各地區農業改良場）。疫情中心經由廣

播、電視或刊登報紙，通知其他農友儘

早防治，以免造成流行病。

於經年發病地區，在發病前即定期輪流

施用藥劑保護。發病開始時應加強施藥遏止

病害蔓延，藥劑請參考植物保護手冊，任選

以下一種藥劑防治，以後每隔5~7天施藥一

次。藥液應噴射於葉片之上下兩面，並添加

展著劑。防治藥劑如下所列，可參考使用。

(1) 33％鋅錳乃浦水懸劑600倍

(2) 23％亞托敏水懸劑1000倍

(3) 75％四氯異苯 可濕性粉劑600倍

(4) 77％氫氧化銅可濕性粉劑800倍

(5) 9.4％賽座滅水懸劑3000倍

(6) 72％鋅錳克絕可濕性粉劑500倍

(7) 50％達滅芬可濕性粉劑4000倍

(8) 70％甲基鋅乃浦可濕性粉劑500倍

(9) 80％鋅錳乃浦可濕性粉劑500倍

(10) 58％鋅錳滅達樂可濕性粉劑400倍

(11) 錳乃浦80％可濕性粉劑400倍

(12) 80％免得爛可濕性粉劑500倍

3、可利用亞磷酸-氫氧化鉀稀釋1000倍在番

茄晚疫病發生適期來臨前3~4星期，或雨

季來臨前每7天葉面噴施一次，至少2~3

次。亞磷酸（H
3
PO

3
）為強酸，須以氫氧

化鉀以1：1重量比例混合施用以免發生

藥害。配製時須將此二者分別稀釋於水

中，再予混合；切勿同時加入水中或兩

者混合再加水稀釋。配置好之亞磷酸溶

液限當日使用。

4、發現番茄晚疫病病株時，請立即拔除病

株並燒毀以減少感染源之傳播，切勿任

意棄置田中。
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氣候濕冷陰涼　籲請農友加強防範番茄晚疫病

行政院農業委員會於11月21日下午2時

假「台北喜來登大飯店」B2祿廳舉行「2006

年CAS台灣優良農產品授證典禮」，以表揚優

質廠商自我提升的認真與努力。農委會表

示，推動CAS標章的目的，在提升國產農產

品及其加工品的品質與衛生，以符合消費大

眾對衛生安全的飲食需求，並建立國產食品

品質優良的形象。

「新鮮、安全、衛生、品質」四

大特色是農委會對農漁產品的重點訴

求，意味著經CAS標章驗證的產品已

為消費者做了最嚴格的把關。今年總

計有生鮮截切蔬果、肉品、冷凍、即

食餐食、醃漬蔬果、食米、蛋品、林

產品以及水產品類等29家廠商通過

CAS標章驗證。

CAS標章自78年起開始推動，初

期是先從肉類開始，之後驗證類別逐漸擴

增，近年來更將以往所推動的各種優良標章

逐步整合為CAS標章，讓該標章成為國人購

買台灣優良農產品的單一參考指標。目前獲

得CAS驗證的業者有273家，產品項數6,143

項，年產量近67萬公噸，總產值達400億元。

授證典禮中除了表彰獲獎的優質廠商

外，現場也舉辦「CAS新產品展示」，且特別

邀請台北喜來登大飯店主廚以CAS台灣優良

農產品與最新鮮的國產食材，烹調出燒烤豬

肋排、液蛋玉子燒、鮪魚握壽司等創意佳

餚。

農委會強調，現代消費者的消費意識不

僅要求吃得美味，更要兼顧營養均衡及健

康。CAS台灣優良農產品兼具安全、衛生、

健康、方便之特色，正好可滿足個人、家庭

及團膳業務等多元化及安心食用的需求，因

此也希望國人在購買農產品時能認明CAS台

灣優良農產品標章，作為採購的重要參考指

標，同時以實際購買行動來支持CAS台灣優

良農產品，一起為台灣農業加油。

資料來源：行政院農業委員會文號4984

為提供消費民眾更多樣的選擇，也分散

農友因產量過盛而造成的低價風險，本場研

究發現品質優良的柑桔品種包括晚侖夏橙、

Ortanique品種等，值得推薦給農民栽植。

晚侖夏橙植株樹勢強健，枝條直立，風

土適應性強並且極為豐產，是甜橙類中最晚

熟的品種。果實重150~200公克，果皮光

滑，顏色澄黃，每年3~4月成熟。果肉的果

汁率高，糖度可達12~13度，酸度稍高，約

為0.8~0.9％；風味濃郁具香氣，果實耐貯運

性佳。惟本品種易感染潰瘍病，雨季與颱風

前後應注意防治。

另 一 個 優 良 的 晚 熟 柑 桔 新 品 種 是

Ortanique，目前在國內尚無正式的中文品種

名稱。本品種具有植株樹勢強健，枝條具開

張性，生育適應性廣及豐產之特性，果實為

中大型果，單果重150~180公克，果實球形

至稍扁球形，果梗部稍突出，果皮油胞則略

顯粗糙，顏色為橙色到深橙色。果肉柔軟多

汁，糖度12~14度，酸度則為0.6左右，果實

2~3月成熟，掛樹性強，果實不易浮皮及品

質劣變，貯藏性佳。本場試種結果顯示，本

品種雨季仍會感染潰瘍病，果實亦會遭受果

實禠的危害，栽培時須特別注意。

由於這些品種屬於晚熟型，不僅可以延

長市面上柑桔類的供貨期，增加消費者多種

的選擇，也可避免因為單一果類供貨過剩而

影響銷售價格，非常值得推薦給農民及消費

大眾。

柑桔晚熟品種－晚侖夏橙及Ortanique 越熟越好吃

▲優鉈柑桔晚熟品種：結實纍纍的晚侖夏橙(左)；Ortanique果實外觀亮麗(中)隃果肉柔軟多汁(右)

▲番茄晚疫病病徵隃園區(左一)隃銖(左二)隃葉(右二)隃果實(右一)

請選購安全優質農產品 健康有保障
農產品是民生必需品，隨著國民生活水

準的提升，對健康養生特別重視，為讓消費

者買得安心、吃得安全，行政院農業委員會

不斷加強農畜漁產品的安全管理，輔導建立

吉園圃、有機等CAS優質農產品品牌，以提

供消費大眾最佳的選購，近年更推動農產品

產銷履歷制度，讓農產品由生產到餐桌的過

程，以公開且透明的方式，提供消費者瞭解

而安心選用。

具有「吉園圃」標章的農產品，是由農

糧署、農業藥物毒物試驗所、縣政府、農

會、及農業改良場等單位，透過輔導、管制

及檢驗的嚴格把關，所建立的安全優質品牌

保證，消費者只要到市面上或農會的生鮮超

市認明「吉園圃」標章即可買到安全優質的

農產品。花蓮及宜蘭兩縣目前共有106個吉園

圃產銷班，其中花蓮縣共有27個蔬菜產銷班

及14個果樹產銷班，而宜蘭縣則有40個蔬菜

產銷班及25個果樹產銷班。

由於文明病的崛起，大家對食材的選擇

逐漸趨向自然及保健，因此有機農產品已成

為消費者現今的最佳選擇，且CAS優質農產

品是通過農委會輔導之有機驗證協會的驗

證，民眾可安心選購。

為強化花蓮及宜蘭兩縣農民對有機農業

的認知及栽培技術，並有效行銷推廣花蓮、

宜蘭縣具有驗證標章的有機農產品，農改場

舉辦有機農業相關的研討會、座談會及專業

訓練，目前通過有機驗證的農戶，花蓮縣有

181人，宜蘭縣則有45人。有機農產品尚有電

子商店的通路可供選擇，目前有機電子商店

花蓮縣有15家，宜蘭縣有12家，消費大眾只

要 上 網 查 詢 有 機 農 業 全 球 資 訊 網

（http://organic.niu.edu.tw），即可找到生產農

戶的資料及聯絡方式，民眾可利用假日親自

至有機農場購買並享受休閒有機之旅，亦可

透過電子商店網路訂購。

農產品產銷履歷制度是農委會「新農業

運動」的重要工作之一，為提升我國農產品

的國際競爭力，已訂定2015年全面實施產銷

履歷制度為施政目標。產銷履歷就像農產品

的身分證，農民必須按照農政單位訂定的良

好農業規範（TGAP）進行栽培作業，並將

所有的操作過程紀錄下來且資訊化，經查核

通過後即可取得追溯碼，消費者購買前只要

將編碼輸入電腦或透過賣場的掃瞄器即可清

楚看到該產品的生產紀錄，因此消費者便可

放心的購買更可保障飲食的安全及健康。

本場為落實推動產銷履歷制度成立輔導

小組，積極輔導農民做好生產履歷紀錄，並

加強辦理教育訓練、宣導及推廣，以加速完

成產銷履歷紀錄之工作，並輔導上網使其資

訊透明化，促使消費者可在量販店及連鎖超

市選購到具有身分證的安全優質農產品。

圓葉節節菜屬千屈菜科節節菜屬，是

台灣原生水生植物。因為這一屬的植株型

態很像常見的夏季草花「馬齒莧」，馬齒莧

俗稱「豬母乳」，所以圓葉節節菜又稱「水

豬母乳」。

圓葉節節菜生長快速，在潮濕的水岸

或淺水地區常長成一整片，當入冬後氣溫

降低，植株便開始停止生長，轉而在植株

頂端孕育花梗。等到2月氣溫回暖，所有花

梗同時開花，一片深綠頓時幻化成亮麗粉

紅，讓人目不暇給。花期從11月到4月，其

中2~3月是盛開期。

圓葉節節菜可生長在水邊及水中。在

水中葉片會變成長橢圓形，且葉色變紅，

是很好的水族箱造景用水草，俗稱「小圓

葉」。種植在較廣口的無排水孔盆器，使它

有足夠的空間生長，並讓培養土表面積點

水以保持植株水分，夏季炎熱時經常給予

噴霧以避免植株萎凋。栽培環境有足夠的

光線，植株會更健康。

串串芾紅　圓葉節節菜　家中造景新選擇




