




凡是來參加過泥火山豆腐DIY的遊客，反應都很不錯，「豆味香濃」、「很有特色」

是他們普遍的感受。「市面上一般的豆腐雖然份量大，但使用的是經長途運輸的進口

大豆，所以較無香氣。」林運枝說道，泥火山豆腐則完全由當地生產的新鮮大豆所製

成，所以雖然外觀雖比市售的小了些，「不過卻是真材實料、香氣十足！」

 

體 驗 活 動  帶 入 三 成 收 入

遊客的好評，同時也顯現在收

入增加，以及不同的生活變化上。

自從開始泥火山豆腐體驗活動之

後，為他帶入了大量的人潮，而人

數眾多的遊客，讓林運枝從原本的

木訥，練就了目前的一身好本事；

此外，人手不足也讓原本在台北擔

任編導的女兒自願回鄉來協助父親，讓做父母的喜心翻倒。

至於收入方面，「大自然體驗農家」的民宿客房數量較少，原先出入的遊客並不

多，但自從有了體驗活動之後，也順帶提高了住宿率，讓他比之前單單經營民宿及種

稻的收入還要多上三成。

一塊外觀古樸、豆味香醇的豆腐，讓羅山的體驗活動更具有地方特色，吸引了無

數遊客，也為這個純樸的地方帶入不少商機。而對「花蓮一號」本身而言，泥火山豆

腐體驗則是讓人看到一項原本只是一級產業的作物，由於運用成功，順利發展為三級

休閒產業的例子，頗為值得借鏡。

遊客親自體驗古老石磨，玩得不亦樂乎。
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